


Reina Events North

Reina Events duce povestea mai departe cu o noua
locatie destinaté evenimentelor, situata in zona de
nord a Bucurestiului, acolo unde natura intélneste

ora§u|.

n noua noastrs locatie, formata dintr-un conac The
White Mansion si o sala de evenimente The Tent
situatd intr-o gradina impresionantd, poti sa sa
plasmuiesti noi inceputuri si sé te bucuri de emotia
intalnirilor cu cei dragi, fara cel mai mic stres, pentru
ca alaturi de noi indréznesti séti spui povestea in

orice mod ai dori si in orice chip ti-ai imagina.

Te asteptdm s realizdm impreuna evenimentul pe

care ji-l doresti!

www.reinaeventsnorth.ro



The White Mansion

The White Mansion reprezintd un manifesto adus armoniei.
Cu un aer monumental, un astfel de loc este dedicat
exclusiv evenimentelor grandioase, in care faurim meniuri

nobile, decoruri sofisticate si sentimente frumoase.

De indata ce 1i vei trece pragul, vei descoperi un conac
emblematic, creat si péstrat cu grija, pasiune si devotament.

The White Mansion este perfect pentru evenimentele
apropiate sufletului tau.

Capacitatea conacului este de 60 persoane.

www.reinaeventsnorth.ro
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Cheft

Razvan
Alexandru

Locul I |a categoria
“Best Chef Evenimente 2024”



DINNER MENU I

Gustare rece

Mousse de foie gras

Caracatité cu alge marine si ulei de susan

Salata de fenicul

Crocant din curcan cu sos Asiatic

Sfera din pulpa de raté confiata si sos de zmeura

Iris cu jambon si guacamole

Pralind din branzé de capré cu chives, merisoare si nuca

Pe§fe

File de Somon nordic cu piure de conopida, arancini, broccoli,

baby morcov si salsa de midii

Traditional

Sarmale de porc in foi de varza, mamaliga, bacon crocant,
smantana si ardei iute

Fel principal

Muschi de vité insotit de piure cremos de cartofi cu trufe,
sparanghel si sos cafe de Paris

TORT

Nota: Produsele noastre contin alergeni sau urme ale acestora: gluten , peste, alune,
alune de copac, crustacee, moluste, soia, oua, lapte, telina, mustar, susan.
Preparatele pot continue si produse congelate.

www.reinaeventsnorth.ro
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110€

/ PERSOANA

La preturile meniurilor
se adauda taxa de
locatie, personal si
management de 10%/
persoana.



OPEN BAR I

BAUTURI RACORITOARE

Apa platd / minerald Borsec, Coca Cola, Fanta, Sprite, Kinley Tonic,
Santal

CAFEA Espresso, Cappucino, Caffe Latte

SELECTIE CEAIURI

BERE: Heineken, Corona

VIN

Alb: Crama Tohani - Valahorum, Castel Firmian — Pinot Grigio
Rosu: Crama Tohani — Valahorum Shiraz

Rose: Castel Firmian — Fildirose, Crama Tohani - Valahorum
LICHIOR Sambuca Romana

VERMUT Martini, Campari

VODKA Finlandia, Skyy

WHISKY Johnnie Walker Black, Jack Daniels

GIN Tanqueray, Beefetear Pink

ROM Havana Club Especial

TEQUILA Olmega Gold

LONG DRINKS

Cuba Libre, Vodka Cola, Gin Tonic, Campari Orange, Aperol Spritz,
Hugo, Amaretto Sour

PROSECCO

www.reinaeventsnorth.ro



DINNER MENU II

Gustare rece

Tartd cu crevete, guacamole si icre de tobiko

Mousse de foie gras

Verrines cu salata de raté si mango

Salata de fenicul cu somon

Terina din cotlet si muschi de porc in mantie de mustar

Pralind din branza de capré cu chives, merisoare si nuca ’I O O 36

Sfera din pulpa de ratd confiata si sos de zmeurs Ny
/ PERSOANA

Peste

File de Dorada Regald acompaniat de orez negru cu edamame,

kataif, icre tobiko, baby spanac si sos de busuioc

Traditional

La preturile meniurilor
se adauda taxa de
locatie, personal si
management de 10%/
Fel principal persoana.

Pulpa de rafa confiatd, glazurata cu sos teriaky, piure de cartofi

Sarmale de porc in foi de varza, mamaliga, bacon crocant,
smanténa si ardei iute

dulci si tagliatelle de dovlecei cu rucola
sau
Tomahawk de porc gratinat cu gorgonzolla, piure de cartofi cu

trufe, rucola si nucé glazurata
TORT

Nota: Produsele noastre contin alergeni sau urme ale acestora: gluten , peste, alune,
alune de copac, crustacee, moluste, soia, oua, lapte, telina, mustar, susan.
Preparatele pot continue si produse congelate.

www.reinaeventsnorth.ro



OPEN BAR 11

BAUTURI RACORITOARE

Apa platd / minerald Borsec, Coca Cola, Fanta, Sprite, Kinley Tonic, Santal
CAFEA Espresso, Cappucino, Caffe Latte

SELECTIE CEAIURI

BERE: Heineken

VIN

Alb: Mosia Tohani - Special Reserved, Rasova - Moft

Rosu: Rasova — Moft Rosu Cupaj

Rose: Rasova — Moft Rose, Mosia Tohani — Special Reserved
LICHIOR Bailey's, Carolan’s

VERMUT Cinzano, Campari

VODKA Absolut, Skyy

WHISKY Jameson Irish, Jack Daniels

GIN Gordon's, Beefeater

ROM Havana Club Anejo 3Yo

TEQUILA Olmeca Blanco

LONG DRINKS

Cuba Libre, Vodka Cola, Gin Tonic, Campari Orange, Aperol Spritz
PROSECCO

www.reinaeventsnorth.ro



Servicii incluse

Fete de masé si servetele ivoire
Mese si scaune Chameleon
Numere de masa
Meniuri printate pe masa — 2 meniuri/masa
Farfurii suport
Tacamuri aurii

Parcare

www.reinaeventsnorth.ro




contacteaza-ne

0720.769.894
irina@reinaevents.ro
Soseaua Bucure§ﬁ-P|oie§’ri 155
www.reinaeventsnorth.ro
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