


Reina Events North

Reina Events duce povestea mai departe cu o noua locatie
destinatd evenimentelor, situatd in zona de nord a Bucurestiului,

acolo unde natura Tnfélneg.fe ora§u|.

In noua noastrs locatie, formata dintr-un conac The White Mansion
si o sala de evenimente The Tent situata intr-o grédina
impresionanta, poti sa sd plasmuiesti noi inceputuri si sa te bucuri
de emotia intélnirilor cu cei dragi, fard cel mai mic stres, pentru ca
alaturi de noi indraznesti séi spui povestea in orice mod ai dori si
n orice chip ti-ai imagina.

Te asteptdm sé& realizédm impreuna evenimentul pe care ti-l doresti!
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The Tent

Informatii capacitate

The Tent are o capacﬂa’re cuprinsé intre 90 si 350 de persoane,
in functie de perioada in care doriti sa organlzah evenimentul, astfel:

Zilele de sdmbata din sezon (mai — octombrie): minim acceptat — 160 persoane
Zilele de vineri/duminica din sezon (mai — octombrie): minim acceptat — 110 persoane

Extrasezon: in lunile noiembrie — aprilie.
Zilele de sdmbata din extrasezon (noiembrie — aprilie): minim acceptat — 120 persoane
Zilele de vineri/duminica din extrasezon (noiembrie — aprilie): minim acceptat — 90 de persoane
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Chef
Razvan
Alexandru

Locul | la categoria
“Best Chef Evenimente 2024"



Meniu Classic

Open Bar Classic inclus

Pass Around

Iris cu guacamole si creveti
Hummus picant si lipie crocanta
Tartina cu chorizo si Roquefort

Gustare rece

Mini tartd cu pastrav, somon fumé si citrice

Baba Ganoush cu rodie si chips de morcov

Crocant din curcan cu sos asiatic Q O €
Blinis cu crevete, guacamole si icre de tobiko

Pralind cu branza de burduf in crusta de merisoare si fistic / PERSOANA

Sfera din pulpa de raté confiata si sos de zmeura
Tartar din vitd Angus, ou de prepelita si wasabi

Peste
File de Dorad3 Regald acompaniat de orez negru cu
edamame, kataif, icre tobiko, baby spanac si sos de busuioc

Grill
Muschiulet de porc la cuptor, servit cu piure de cartof dulce,
fenicul, ragu de ciuperci si sos de merisoare

TORT

Nota: Produsele noastre contin alergeni sau urme ale acestora: gluten , peste, alune,
alune de copac, crustacee, moluste, soia, oua, lapte, telina, mustar, susan.
Preparatele pot continue si produse congelate.
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Open Bar Classic

BAUTURI RACORITOARE: Ap3 plats / minerals Borsec, Coca-
Cola, Fanta, Sprite, Kinley Tonic, Santal

CAFEA: Espresso, Cappuccino, Caffé Latte

SELECTIE CEAIURI

BERE: Heineken

VIN

Alb: Mosia Tohani - Special Reserve
Rasova — Moft

Rosu: Rasova — Moft rosu cupaj
Rosé: Rasova - Moft Rosé

Mosia Tohani - Special Reserve

LICHIOR: Bailey's, Carolan’s
VERMUT: Cinzano, Campari

VODKA: Absolut, Skyy

WHISKEY: Jack Daniel’s, Jameson Irish
GIN: Gordon'’s, Beefeater

ROM: Havana Club Afejo 3YO
TEQUILA: Olmeca Blanco

LONG DRINKS: Cuba Libre, Vodka Cola, Gin Tonic, Campari
Orange, Aperol Spritz

PROSECCO
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Meniu Select

Open Bar Select inclus

Pass Around

Iris cu guacamole si creveti
Hummus picant si lipie crocanta
Tartina cu chorizo si Roquefort

Gustare rece

Verrines cu salata de rata si mango

Shot cu vichyssoise si crevete jumbo

Dublu choux cu brénza aromata si somon fumé ’I O O :€
Terina din cotlet si muschi de porc in mantie de mustar

Pralina din brénza de capra cu chives, merisoare si nuca / PERSOANA

Crocant din piept de curcan cu sos asiatic
Iris cu jambon si guacamole

Peste
File de somon nordic cu piure de conopida, arancini, broccoli,
baby morcov si salsa de midii

Grill

Pulp& de rata confiata, glazurata cu sos teriyaki, piure de
cartofi dulci si tagliatelle de dovlecei cu rucola

sau

Tomahawk de porc gratinat cu gorgonzola, piure de cartofi cu
trufe, rucola si nuca glazurata

TORT

Nota: Produsele noastre confin alergeni sau urme ale acestora: gluten , peste, alune, alune de copac, crustacee,
moluste, soia, oua, lapte, telina, mustar, susan. Preparatele pot continue si produse congelate.
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Open Bar Select

BAUTURI RACORITOARE: Apa platd / minerald Borsec, Coca-
Cola, Fanta, Sprite, Kinley Tonic, Santal

CAFEA: Espresso, Cappuccino, Caffé Latte
BERE: Corona, Heineken

VIN

Alb: Crama Tohani — Valahorum

Castel Firmian — Pinot Grigio

Rosu: Crama Tohani — Valahorum Shiraz
Rosé: Castel Firmian — Fildirose

Crama Tohani — Valahorum

LICHIOR: Bailey’s, Sambuca Romana
VERMUT: Martini, Campari

VODKA: Absolut, Skyy

WHISKY: Chivas 12 YO, Johnnie Walker Black
GIN: Tanqueray, Beefeater Pink

ROM: Havana Club Especial

TEQUILA: Olmega Gold

LONG DRINKS: Cuba Libre, Vodka Cola, Gin Tonic, Campari
Orange, Aperol Spritz, Hugo

SELECTIE CEAIURI
PROSECCO
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Servicii incluse

Din dorinta de a raspunde nevoilor clientilor
nostri si de a le facilita procesul de organizare
a evenimentelor, va invitdm sa descoperiti mai

jos serviciile incluse, pe care le punem cu
placere la dispozitia dumneavoastré, toate
incluse in pretul meniului ales:

Parcare privata + Candy Cart (fara prajituri — doar masa
Garderoba suport pentru candy bar)

Sampanie la primirea invitatilor si tort + Scena 6 x 4 mp si schela de lumini (fara
Fete de mas3, servete ivoire operator tehnic)

Scaune Chameleon + Lemoande Bar (pentru perioada primirii
Mese de cocktail pe terasa invitatilor - aproximativ 2 ore)

Numere de masa + Trei variante de mese pentru prezidiu la
Casuta de dar alegere

Casuta pentru bebelus
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contacteaza-ne

0720.769.894
irina@reinaevents.ro
§oseaua Bucure§1i-P|oie§ti 199
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